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A PTE GYTK Cholnoky Laszlé Szakkollégiumanak

beszamoloja NTP palyazatbol megvalosult programjarol

A Nemzeti Tehetség Program tdmogatasaval jabb kozdsségi programon vehettiink részt 2025.
marcius 28-an. A borkéstolé helyszinéiil a Pécsi Magtar Rendezvényhaz szolgalt, ahol a 11 résztvevé
szamara a Pécsi Plispokség sommelier-je mutatott be 5 bort a régid borvidékeirdl. A kétféle fehérbor,

egy rose ¢és két vorosbor kostolasat izletes falatokat kinalo hidegtallal egészitették ki hazigazdaink.

Az elsdé bor egy villanyi olaszrizling volt Lelovits Tamas

pincészetébdl (www.lelovits.hu). A szalmasarga szinii nedi

idito, frissitd fehérbor, kozepesen intenziv citrusos, viragos

illattal.

Masodik borunk a Pécsi Egyetemi Borbirtokrol (szbki.pte.hu)
szdrmazo6 Zenit volt. Az intenziv illata, gylimolcsos-virdgos
zamatid bort a magyar nemesitésli fehérborszold fajta
bogyoibol allitottak eld reduktiv eljarassal. A Zenit fajtat
1951-ben nemesitette Kiraly Ferenc az Ezerjo és a Bouvier

keresztezésével.
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Mivel a pécsi pilispok szamara fontos a PTE egylittmiikodés,
a borbirtokrol két bort is kostoltunk: innen szdrmazott a
malna és a szamoca zamatos jegyeit viseld rosé tétel is,
amely Pinot Noir és Kékfrankos tarsitdsabol szadrmazott,

reduktiv eljarassal késziilt.

Az els6 vorosbort a szekszardi borvidékrél, Prantner

Gergely pincészetébdl (prantnerpince.hu) kostoltuk. A

2022-es évjarati Prantner Bikavér kékfrankos voros cuvée,
amit 12 honapon at tolgyfa horddban érleltek. A mélyvords
szinli, kissé fanyar, telt zamati szekszardi bikavér a
borvidék legkedveltebb bora, haziasitassal, legalabb

haromféle borbdl késziil.

A villanyi Stier pincészetbdl (stierpince.hu) szarmazo 2019-es,
aranyérmes Cabernet Franc zarta a borkostolot, amelyet 2 évig
érleltek 0j fahordoban, majd 1 évig palackban. Illata fiiszeres,

borsos, megjelennek benne a piros bogyds gyiimolcsok.

A borok bemutatasan tal a sommelier ismertette a 18. szazadi,
megujitott magtar torténetét is, magyarul és angolul egyarant,
tekintettel a mas orszagokbdl érkezett, angol nyelvii képzésben
tanul6 szakkollégistakra. Az 6don hangulata pince kivalé hatteret
biztositott a kotetlen, vidam hangulati beszélgetéshez. Ezlton is

koszonjlik, hogy lehetdséget kaptunk egymas és a kozeli

borvidékek borainak jobb megismerésére.

A programot a NTP-SZKOLL-24-0039 — ,,A Cholnoky Laszl6 Szakkollégium szakmai

tevékenységének kiterjesztése” cimill palyazat tdmogatta.
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